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Jajajaa bueno

Buen dia por si me puedes ayudar con los

Hola Aleja buen dia por si me puedes ayudar cursos bajo la competencia que tengo:

con los cursos bajo la competencia que 1. Higiene y manipulacion de alimentos
tengo: Y de preparaciones:

1. Higiene y manipulacién de alimentos 1. ELABORACION DE DERIVADOS

Y de preparaciones: CARNICOS

1. ELABORACION DE DERIVADOS Cérnicos crudos: (came de hamburguesa,
CARNICOS chorizos, longanizas)

Cérnicos crudos: (came de hamburguesa, Carnicos cocidos: (pollo relleno,

chorizos, longanizas) sobrebarriga, pernil de cerdo, muchacho
Carnicos cocidos: (pollo relleno, relleno, panceta de cerdo)

sobrebarriga, pernil de cerdo, muchacho Cérnos escaldados: (butifarra, genovas,
relleno, panceta de cerdo) jamoneta, salchichon)

Carnos escaldados: (butifarra, genovas, 2. ELABORACION DE POSTRES Y HELADOS
jamoneta, salchichon) LACTEOS

2. ELABORACION DE POSTRES Y HELADOS Helados con base de frutas

LACTEOS Postres: pie de limén, arroz con leche,
Helados con base de frutas postre de natas, tres leches, esponjados de
Postres: pie de limén, arroz con leche, frutas, napoleon, leche asada, etc)

postre de natas, tres leches, esponjados de 3. ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS
frutas, napoleon, leche asada, etc) Lacteos fermentados: yogur, kumis

3. ELABORACION DE DERIVADOS LACTEOS Lacteos concentrados: arequipe, leche
Lacteos fermentados: yogur, kumis condensada, manjar blanco

Lacteos concentrados: arequipe, leche Lacteos cogulados: queso, quesillo
condensada, manjar blanco 4. ELABO.

Lacteos cogulados: queso, quesil

Hola nena listo, pero los ingredientes no los
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Un abrazo profe, gracias por todo
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